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1. Identificacéo

1.1. Unidade Académica: Centro de Ciéncias Agrarias

1.2. Curso(s): Engenharia de Pesca e Zootecnia

1.3. Nome da Disciplina: Piscicultura

1.4. Cédigo da Disciplina: AE0365

1.5. Carater da Disciplina: () Obrigatéria ( X ) Optativa

1.6. Regime de Oferta da Disciplina: ( X ) Semestral () Anual () Modular

1.7. Carga Horaria C.H. CH. C.H. C.H. C.H. Pratica como
(CH) Total: 48 Teorica: 32 | Pratica: 16 | EaD: Extensdo: | componente curricular
— PCC! (apenas para
cursos de licenciatura):

1.8. Pré-requisitos (quando houver):

1.9. Co-requisitos (quando houver):

1.10. Equivaléncias (quando houver):

1.11. Professor: Elenise Gongalves de Oliveira

2. Justificativa

A piscicultura continental trata da exploragdo racional de peixes nativos e exéticos de agua doce. Essa é
uma atividade primordial para a seguranga alimentar e para a economia mundial, uma vez que responde
pelo maior aporte direto de alimentos proteineicos acessiveis, especialmente para pessoas vivendo em
condigdes de pobreza em paises em desenvolvimento na Asia, Africa ¢ América Latina. Em 2012 a
producdo de peixes continentais atingiu 44,2 milhdes de toneladas, o que equivale a 66,37% da
produgdo mundial de pescado da aquicultura FAO (2014). O Brasil, com uma producdo de 611.343
toneladas, aparece nas estatisticas da FAO (op. cit.) no 11° lugar dos principais paises produtores de
peixes de dguas continentais. As altas taxas de crescimento registradas para a piscicultura continental
brasileira nos Ultimos anos podem ser atribuidas ao investimento publico/privado no setor e pela
atuacdo decisiva de profissionais qualificados. Esses fatos requerem das institui¢des de ensino, que as
geragOes futuras de profissionais das Ciéncias Agrérias continuem se qualificando, para de forma a

' O registro da carga horaria de PCC deve ser realizado apenas como informagio da caracteristica do componente, sem
ser somada com os demais elementos (CH pratica, teérica, EAD e extensiio), visto que a PCC pode estar diluida em
qualquer um desses.
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garantir o suprimento de pescado, e que essa seja produzida em condigdes de sustentabildiade
ambiental, econdmica e social.

FAO - The State of World Fisheries and Aquaculture. Rome: FAO, 2014. Obtido wvia:
http://www.fao.org/fishery/sofia/en

3. Ementa

Panorama da piscicultura mundial e brasileira. Conceitos basicos. Espécies de peixes de interesse para
exploragdo. Biologia dos peixes de interesse comercial. Propagacdo artificial de peixes. Instalagdes para
cultivo de peixes. Manejo de solo e dgua em viveiros de piscicultura. Produgdo de peixes nativos e
exoticos. Producio de peixes em tanques-rede. Nutri¢do e alimentagdo de peixes. Produgéo de peixes
em sistemas integrados. Despesca e transporte de peixes. Sanidade de peixes e boas praticas de manejo.

4. Objetivos — Geral e Especificos

Geral:

Ao final do curso, o aluno devera conhecer as principais técnicas de produgio e manejo no cultivo de
peixes continentais, sendo capaz de atuar de forma eficiente e racional em piscicultura.

Especificos:

Ao final do curso, o aluno devera conhecer os principios fundamentais do cultivo racional de peixes de
dgua doce, sendo capaz de atuar profissionalmente nas seguintes areas:

- Identificagdo de peixes de interesse comercial;

— Propagacdo natural e artificial de peixes em cativeiro;

- Instalagdes para cultivo de peixes;

- Manejo racional de solo e da d4gua em viveiros de piscicultura;

- Produg@o de peixes nativos e exoticos;

- Produg@o de peixes em tanques-rede;

- Produgéo de peixes em sistemas integrados;

- Nutrigdo e alimentagdo de peixes;

- Despesca e transporte de peixes;

- Sanidade de peixes.

Lh

. Descrigdo do Contetido/Unidades Carga Horéria

Unidade 1 — Panorama da piscicultura mundial e brasileira 3
Estado da arte da piscicultura mundial e brasileira, principais paises e estados
produtores, estatistica de produgéo, sistemas de cultivo predominantes,
potencialidade e perspectivas futuras. Conceitos basicos.

Unidade 2 — Biologia dos peixes 6
Principais espécies cultivadas e seus habitats, anatomia, morfologia e fisiologia
dos peixes, habitos reprodutivos.

Unidade 3 - Propagacio artificial de peixes 6
Ciclo reprodutivo, preparagdo de reprodutores, sele¢@o e transporte dos
reprodutores, reprodugdo natural, reprodugd@o induzida, larvicultura e alevinagem,
indices de produgdo, produtividade e economicidade.

Unidade 4 — Instalagdes para cultivo de peixes 6
Sistemas de produgdo, sele¢do de areas e requisitos basicos para implantagao de
piscicultura, instalagdes basicas para exploragdo de peixes, licengas, outorgas e
legislacdo.

Unidade 5 - Manejo de solo e A4gua em viveiros de piscicultura 6
Manejo do solo: controle do acimulo de matéria orgénica e sedimentos no fundo,
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calagem, desinfeccéo, secagem, fertilizag@o.

Manejo da agua: controle da turbidez e sedimentos, troca de agua, remogdo de
amonia, cloragdo, remocdo de nutrientes, inoculo de bactéria, algicidas,
fertilizagdo, aeracdo, manejo de efluentes.

Unidade 6 — Produgéo de peixes em tanques-rede 6
O ambiente de cultivo, componentes basicos dos tanques-rede, espécies
adequadas, manejo operacional. Regularizagdo dos projetos de cultivo de peixes
em tanques-redes: 6rgdos envolvidos, papel dos 6rgaos envolvidos,
acompanhamento do processo, documentos necessarios para legalizagio dos
projetos, parques aquicolas, legislagdo.

Unidade 7 — Producio de peixes em sistemas integrados 3
Justificativa para adog@o de sistemas integrados de produgéo, principio do uso
multiplo de aguas e reuso de dguas, modelos de integragdo, relagdes sinérgicas,
espécies adequadas, manejo operacional, indices de produgdo e produtividade.

Unidade 8 — Nutricio e alimentaciio de peixes 6
Habito alimentar natural de peixes cultivados, exigéncias nutricionais dos peixes
cultivados, importdncia do alimento natural na nutricdo de peixes cultivados,
principais alimentos e suas restri¢des, processamento de ragGes para peixes
cultivados, manejo da alimentagéo.

Unidade 9 — Despesca e transporte de peixes 3
Despesca em viveiros, tanques € gaiolas, equipamentos e petrechos de pesca,
depuragdo dos peixes, equipamentos para o transporte de peixes vivos,
procedimentos antes, durante e apos o transporte.

Unidade 10 — Sanidade de peixes 3
Competidores, predadores e estresse, doengas infecciosas (flingicas, bacterianas,
virais e parasitarias), doengas ndo infecciosas, resisténcia as doengas, manejo
profilatico e terapéutica.

6. Metodologia de Ensino

Aulas teoricas: exposi¢ao oral com o uso do quadro-branco, data show e textos.

Aulas tedrico-praticas: serdo ministradas em Laboratérios Didaticos e em instalagdes de cultivo na
UFC e em viagens de estudo programadas para serem realizadas em Institui¢des de Ensino, Pesquisa e
Extensdo, em Fazendas de cultivo de peixes € em Fabricas de ragdo no Estado do Ceard e fora dele.

7. Atividades Discentes

Pesquisa bibliografica, relatorio de aulas praticas, apresentacdo de seminarios, pesquisa de campo.

8. Avaliacdo

Estdo programadas duas avaliagdes parciais (APs) e um relatério/seminario de vivéncias em campo
(VC). Além dessas, sera avaliado a participagdo do aluno em sala de aula e durante as viagens técnicas
programadas. Essa ultima avaliagdo resultard em uma nota, a ser chamada de “nota por participa¢do”
(NP), que variard de 0 a 10.

A MAP seré obtida como segue: (AP + AP; + VC+ NP)/4

Todas as avaliagdes parciais serdo objetivas e/ou subjetivas, abordando de forma ampla e irrestrita os
assuntos ministrados.

9. Bibliografia Bésica e Complementar

Bésica:

BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. 2. ed. rev. e
ampl. Santa Maria, RS: UFSM, 2010. 606 p.




VALENTINI, H.; PEZZUTO, P.R. Analise das principais pescarias comerciais da Regido Sudeste-
Sul do Brasil com base na producio controlada do periodo 1986-2004. Sdo Paulo, SP: IOUSP,
2006, 56p.

BOTERO, J.1.S.; GARCEZ, D.S. (Org.). Anfibios e peixes do Parque Nacional de Ubajara e
entorno: guia ilustrado. Fortaleza: Nucleo de Audiovisual e Multimeios-NAVE, 2014. 128p.

Complementar:

ARAUJO, M.E.; TEIXEIRA, J.M.C.; OLIVEIRA, AM.E.; COSTA, F.A.P. Peixes estuarinos
marinhos do Nordeste brasileiro: guia ilustrado. Fortaleza: Edigdes UFC; UFPE, 2004. 260p.
BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. 2. ed. Santa Maria, RS: UFSM,

2009. 211 p.
BRASIL - Ministério da Pesca e Aquicultura. Boletim estatistico da pesca e aquicultura: Brasil 2011.
Brasilia: MPA, 2011. 60p. Disponivel em:

http://www.mpa.gov.br/files/docs/Boletim_MPA 2011 pub.pdf

CASTAGNOLLI, N. Nutri¢do e alimentac¢do de peixes. Vigosa, MG: CPT, 2008 242 p.

DIAS, M. T. (Org.). Manejo e Sanidade de Peixes em Cultivo. 1* Ed. Macapa: Embrapa Amap4,
2009, 721p. Disponivel em: http://www.abrapoa.org.br/livros%20download.html

FARIA, R. H. S.A.; MORAIS, M.; SORANNA, M. R. G. S.; SALLUM, S. W. B. Manual de cria¢io
de peixes em viveiro. Ed. Brasilia: Codevasf, 2013, 136p. Disponivel em:
http://www.codevasf.gov.br/principal/publicacoes/publicacoes-atuais

FONTELES FILHO, A.A. Oceanografia, biologia e dinimica populacional de recursos pesqueiros.
Fortaleza: Expressdo Grafica, 2011. 464p.

FURUYA. M. W. Tabelas brasileiras para a nutricio de tilapias. Toledo: GFM, 2010. 100p.
Disponivel em: http://blog.projetopacu.com.br/wp-

content/uploads/tabelas_brasileiras para a nutricao de tilapias.pdf
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