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1. Identificagéo

1.1. Unidade: Departamento de Zootecnia

1.2. Curso: Zootecnia

1.3. Nome da Disciplina: Conservagio de alimentos para animais
1.4. Codigo da Disciplina: AF0601
1.5. Carater da Disciplina: () Obrigatéria (X) Optativa

1.6. Regime de Oferta da Disciplina: () Semestral (X) Anual () Modular

1.7. Carga Horéria (CH) Total: 64 C.H. C.H. CH.EaD: |CH.
Tedrica: Pratica: Extensio:
32 32

1.8. Pré-requisitos (quando houver): AF0738

1.9. Co-requisitos (quando houver):

1.10. Equivaléncias (quando houver):

I.11. Professores (Nomes dos professores que ofertam): Anibal Coutinho do Régo

2. Justificativa

O uso de alimentos conservados na nutri¢do de animais de produgdo é frequente e de suma importancia.
Tais alimentos podem ser usados para atender a demanda dos rebanhos em periodos de estiagem, em
sistemas intensivos de produgdo ou para outros fins especificos. As tecnologias atualmente existentes
no mercado possibilitam a conservagdo ndo apenas de forragens, mas também de porgdes especificas daj
planta, como os grdos, ou até mesmo os derivados da agroindustria. Quando observamos o cenario
nacional da produgéo animal, é possivel observar o emprego de diferentes tipos de silagens, pré-secados
e fenos. Como exemplo pode-se destacar, silagens de grios de milho, silagens da espiga de milho,
silagem de gréos de outros cereais, silagens de subprodutos da agroindustria, silagem de dietas parciais
ou totais, pré-secados diferentes forrageiras etc. Além disso, em regides mais vulneraveis a produgdo de
alimentos, como regides semidridas, o uso de alimentos conservados ¢ fundamental do sucesso dos




sistemas produtivos. Assim, a conservagdo de alimentos para animais de produgéo ¢ uma area de suma
importancia na atuagdo de profissionais técnicos, Agronomos e Zootecnistas, que precisam dominar os
processos para aplicar as tecnologias existentes no campo.

3. Ementa

O processo fermentativo envolvido na conservagdo de alimentos. Fatores fundamentais ao manejo daj
ensilagem. Estruturas de armazenamento, ensilagem de forrageiras tropicais, leguminosas, e alimentos
nio convencionais. Uso de maquinérios envolvidos na conservagdo de alimentos. Deteriora¢do e
estabilidade aerébia de silagens. Fundamentos da produgdo de feno e pré-secados. Critérios de
classificagdo de lotes de feno. Aditivos associados a ensilagem e fenagdo. Aspectos técnicos usados no
campo quanto a avaliagio de alimentos conservados. Aspectos bioecondmicos relacionados a produgao
e uso de alimentos conservados.

4. Objetivos — Geral e Especificos

Capacitar os alunos dotando-os de conhecimento e entendimento dos principios e conceitos pertinentes
a conservacdo de alimentos para produgdo animal.

Capacitar os estudantes quanto a produgdo, uso, avaliagdo e aplicagdo dos alimentos conservados em
sistemas de produgdo animal.

5. Descricdo do Contetido/Unidades Carga Horaria
1. Introducdo e o processo fermentativo envolvido na conservagio de alimentos. 4
2. Fatores fundamentais ao manejo da ensilagem. 6
3. Estruturas de armazenamento e maquinarios usados na ensilagem 4
4. Ensilagens de forragens 6
5. Ensilagens de grios e alimentos ndo convencionais 6
6. Deterioragéo e estabilidade aerobia de silagens. 4
7. Uso de aditivos em silagens. 4
8. Tratamento quimico de alimentos de baixo VN e
9. Fundamentos da produgdo de pré-secados. 4
10. Fundamentos da produgdo de feno. 8
11. Critérios de classifica¢do de lotes de feno e aditivos associados na fenagao 4
12. Aspectos técnicos usados no campo quanto a avaliagdo de alimentos 6
conservados.
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13. Aspectos bioeconémicos relacionados a produgdo e uso de alimentos 4
conservados.

6. Metodologia de Ensino
Aulas expositivas em sala de aula com apresenta¢do de slides e uso do quadro branco. Interacdo do
docente, monitor e discente ao longo da exposigdo.
Aulas praticas com abordagem de célculos em sala de aula, resolugiio de problemas praticos postos em
sala de aula, uso de espagos no Setor de Forragicultura da UFC e do Nucleo de Ensino e Estudos em
Forragicultura (NEEF) para execugdo de préticas.
7. Atividades Discentes

Discente irdo desenvolver atividades ao longo do semestre com resolugdo de problemas apresentado
elo docente, bem como, preparar uma estagdo para apresentagdo em Dia de Campo)\.

8. Avaliacdo

Estudantes sdo divididos em equipes. Esses sdo estimulados a denominar as equipes de empresa, com

logo e nome definido. Como avaliagéo os estudantes entregam atividades semanalmente passadas pelo)

professor. Os organizam um Dia de Campo em comunidade rural para difusio de tecnologias discutidas

em aula. Os estudantes também apresentam em formato Pitch solugdes de casos colocado pelo docente.
9. Bibliografia Bésica e Complementar
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