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1. Identificagdo

1.1. Unidade Académica: Centro de Ciéncias Agrarias

1.2. Curso(s): Zootecnia

1.3. Nome da Disciplina: Alimentos e alimentagio

1.4, Codigo da Disciplina: AF0727

1.5. Carater da Disciplina: ( X ) Obrigatéria ( ) Optativa

1.6. Regime de Oferta da Disciplina: (X ) Semestral () Anual (_ ) Modular

1.7. Carga Horaria | C.H. C.H. C.H. CH, C.H. Pratica como
(CH) Total: 64 Teorica: 32 | pratica: 32 | EaD: Extensio: | componente
curricular — PCC'
(apenas para cursos
de licenciatura):

1.8. Pré-requisitos (quando houver): CI0983

1.9. Co-requisitos (quando houver):

1.10. Equivaléncias (quando houver):

1.11. Professor(a): Andréa Pereira Pinto e Pedro Henrique Watanabe

2. Justificativa

A presente disciplina subsidiard o académico no conhecimento dos alimentos utilizados na
alimentagdo animal, a importéncia de cada nutriente no balanceamento da ragdo, bem como os
principais métodos de balancear as ragoes.

3. Ementa

Classifica¢do e processamento dos alimentos destinados aos animais domésticos. Estudo dos
alimentos volumosos, concentrados proteicos e energéticos. Fontes suplementares de vitaminas
e minerais. Fatores antinutricionais. Fungos e micotoxinas. Aditivos. Ureia. Boas praticas de
fabricagdo de ragdo. Métodos e calculo de ragdes balanceadas e mistura mineral segundo o
padrdo de exigéncia nutritiva para diversas espécies animais.

'O registro da carga horaria de PCC deve ser realizado apenas como informagao da caracteristica do componente, sem
ser somada com os demais elementos (CH pratica, teorica, EAD e extensdo), visto que a PCC pode estar diluida em
qualquer um desses.
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4. Objetivos — Geral e Especificos

Geral:

O aluno devera ser capaz de balancear ragdes para as diversas espécies animais de acordo com
as caracteristicas nutricionais dos alimentos e as exigéncias das espécies.

Especificos:

Abordagem sobre a classificagdo e processamento dos alimentos, suas caracteristicas e fatores
antinutricionais, micotoxinas, fontes de minerais e vitaminas, uso de aditivos, uréia, boas
praticas de fabricagdo de ragdo e balanceamento de ragdes para as diversas espécies.

5. Descri¢do do Conteido/Unidades Carga Horéria
Unidades e Assuntos das Aulas Teoricas
1.Termos, definigdes e conceitos mais utilizados na alimentagdo animal. 4
2. Classificagdo e processamento dos alimentos para a alimentagdo animal. <
3. Caracteristicas dos principais alimentos utilizados em ragdes para animais 4
ruminantes e néo ruminantes.
4. Fontes de minerais e vitaminas para animais domésticos. 2
5. Aditivos (definig@o, classificagdo e uso nas ragoes). 4
6. Ureia na alimentagdo de ruminantes. 2
7. Boas praticas de fabricago de ragdo para animais. 4
8. Fatores antinutricionais dos alimentos. 4
9. Fungos e micotoxinas em concentrados e volumosos. <
Unidades e Assuntos das Aulas Praticas
1. Principais métodos de formulagéo de ragoes. 4
2. Calculo de ragdes para ruminantes. 12
3. Céalculo de ragdes para ndo ruminantes 12
4. Calculo de mistura mineral. 4

6. Metodologia de Ensino

Aulas teoricas expositivas com auxilio de recursos audiovisuais e quadro branco, aulas praticas
com balanceamento de ragdes para ruminantes e ndo ruminantes. Sempre que possivel os alunos
sdo acompanhados por monitores que auxiliam, esclarecendo duvidas durante a resolugdo dos
exercicios.

7. Atividades Discentes

Balanceamento das ragdes e resolugio de listas de exercicios a respelto do conteudo tedrico e
pratico, elaborado pelos monitores da disciplina.

8. Avaliacdo

Serdo realizadas duas avaliagdes, correspondendo a 80% ou 70% do conceito, independente do
exame final e trabalhos na forma de exercicios, semindrios e/ou outros tipos de avaliagdo,
correspondendo a 20% ou 30% do conceito, independente do exame final
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